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Depuis 2010, la Maison Complices de Loire produits des vins provenant de l’appellation du val de 
Loire de Pouilly-Fumé à Saumur en culture biologie et raisonnée. Vinifiées en fût et en cuve avec un 
réel souci de précision, les différentes cuvées parcellaires offrent chair et fruit. Elles perpétuent l’esprit 
des rouges et blancs de Loire. En parallèle Complices de Loire cultive ses propres vignes depuis 2015 
sur 28 hectares de vignes dans le Loir-et-Cher. Ces raisins issus de très beaux terroirs participent au 
potentiel de notre gamme.

Certification
ECOCERT

Maison Complices de Loire has been  
producing wines from different appellations  
in the Loire Valley, from Pouilly-Fumé  
to Saumur, since 2010. Integrated and 
organic farming methods are used in the 
vineyards. The different plot-based cuvée 
wines are made in barrels and vats with a 
real focus on precision, making them fleshy 
and fruity. They keep the spirit of Loire  
Valley red and white wines alive. Complices 
de Loire has also been cultivating its own 
28-hectare vineyard in the Loir-et-Cher 
departement since 2015. The grapes from 
these stunning terroirs add to our range’s 
potential.

77 rue de Chezelle 
37140 SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL 
>> FRANCE << 
Tél. : 33 6 84 35 22 07 
fxbarc@gmail.com

www.complicesdeloire.com

COMPLICES DE LOIRE

GÉRANT / MANAGER

Francois-Xavier BARC 
06 84 35 22 07 
fxbarc@gmail.com

COMMERCIALE EXPORT 
EXPORT SALES REPRESENTATIVE

Yulia MARKINA 
06 40 39 52 31 
exportcomplicesdeloire@gmail.com

SECRÉTAIRE COMPTABLE 
BOOKKEEPER/ADMINISTRATIVE ASSISTANT 

Christine GANDRILLE 
02 47 95 78 03 
accueilcomplicesdeloire@gmail.com

Plaisir et qualité sont les maîtres mots  
de Complices de Loire

Pleasure and quality  
are the watchwords  
of Complices de Loire


